
高品質の米粉で造る和菓子・パン・洋菓子・調理への世界

Challenge to a new type of bread, pastry and cooking by the high quality of rice flour.





無添加 パン＆料理用特上米粉

農林水産省の米粉の用途別基準1番・2番の条件を満たした米粉です。 ベーカリーでは食パンレベルの膨
らみを可能にしております。シフォンケーキ等の洋菓子などが最適。カレーやグラタンや天ぷらにも使用できます。
本商品を利用して応用度の高い小麦粉代用の米粉として利用できます。
グルテンフリー食品として、小麦アレルギー方のご家庭全員で召し上がれる調理を可能にします。
添加物等は一切使用しておりません。



無添加 パン用米粉

添加物を一切使用しておりません。製粉技術と独自のお米の品
種でパンを焼くための米粉です。良く膨らみ、ケービングの少ない
米粉を使用。外はこんがり、中はもっちりの仕上がり感です。



無添加 食パン用米粉

添加物を一切しておりません。きめが細かく、弾力が
あり小麦粉食パンと変らない食感を実現



無添加 しっかり系パン用米粉

添加物を一切しておりません。良く膨らみ、ケービング
が少なく、しっかり、こんがり食感



アルファ化米粉

小麦グルテンの代わりに、発酵時のパンの膨張に必
要な気泡を保持し、密に詰まった膨らみを実現するた
めのアルファ化した米粉です。



米粉 パンケーキミックス粉

米粉 パンケーキミックスは、アルミフリーで口に残らない上質なベーキングパウダー
を使用。美味しいパンケーキやドーナツができます。

米粉特有のもっちりパンケーキが出来ます。



八ヶ岳シフォンケーキ用米粉

ふんわりしっとり食感。シフォンケーキには、米粉がぴっ
たりです。



水田環境特Aの玄米粉

山梨県北杜市長坂町で絶滅危惧
種ゲンゴロウの住める環境 水田環境
「特A」の水田で作るコシヒカリを製粉し
た玄米粉です。顔の見える生産者「農
業法人こぴっと」の特別栽培米コシヒ
カリを使用しております。



玄米クッキー用ミックス米粉

製粉技術でさくさく柔らか食感に焼けます。安心安全の特別栽培米を使用
しております。



米粉天ぷら粉

米粉の特徴であるカラッとあがり、
素材の味を引き立てる米粉の天ぷ
ら粉。山梨県産米粉を使用したグ
ルテンフリーの天ぷら粉です。アル
ミフリーのベーキングパウダーを使
用しております。



プレミアム米粉お好み焼き
あごだし入り

米粉にグルテンフリーのあごだしを
入れたプレミアム米粉お好み焼き。

美味しくて人気の米粉ミックスです。



も ち 粉

「白く硬くなりにくい」北海道のもち米 から 「早めに締まる」こがねもちやヒメ
ノモチ等指定して製粉できます。また、最近人気のモチコチキンにも使用でき
ます。



無添加 麺用米粉

農林水産省の米粉の用途別基準3番の条件を満たした麺用
米粉です。添加物を一切しておりません。製粉技術と独自の
お米の品種でコシのある米粉麺出来ます。アミローズ25％以
上の米粉です。



株式会社 吉字屋米粉
山梨県甲府市南口町3-8
電話055－233－6775

Mail: kichijiyakomeko@gmail.com

http://www.kichijiyakomeko.co.jp/

吉字屋穀店
山梨県甲府市南口町3-8
電話055－233－6775

Mail: kichijiya@gmail.com

http://www.kichijiya.com/


