
株式會社吉字屋米粉





最高の品質 お米の無垢な風味を味わう



最高級の和菓子用米粉

山梨県の南アルプスの麓、清ら
かな湧水と肥沃な大地で生産され
る「特A」米のまんなかだけを贅沢
製粉いたしました。きめ細やかで白
く、純白無垢な生地が出来上がり
ます。



高級の和菓子用米粉

山梨県の南アルプスの麓、清らかな
湧水と肥沃な大地で生産される「特A」
米を贅沢まるごと製粉いたしました。は
ねだし原料は一切使用しておりません。
水を使わない製粉方法でお米の風味
をいかした美味しい生地が出来上がり
ます。



酒米の和菓子用米粉

山梨県産の山田錦の米粉。白く
て淡麗な風味があります。加工性
が高くハンドリングしやすいのが特
徴です。更に磨いて大吟醸や吟
醸の米粉をつくることも可能です。



も ち 粉

白く硬くなりにくい北海道のもち米 から だれずにしまるこがねもちやヒメノモ
チ等指定して製粉できます。山梨県産こがねもちのもち粉もあります。



黒米粉・赤米粉

黒米や赤米の玄米粉となります。粉砕粒度で
色付きや食味がかわりますので、ニーズに合わせ
て製粉いたします。

色の粉として、使用してみてはいかがでしょう。



国内産の上新粉等

山梨県産上新粉・国
内産上新粉・新粉ほか、
全国のあらゆる品種のお
米もご要望に合わせて製
粉いたします。



菓子ごと、職人ごとのニーズや
品質に合わせて製粉します。

粒度・白度・形成
度・手触り感・品種・
でんぷん損傷度等の
細かいニーズに合わ
せて、原料の選択か
ら製粉方法まで対応
を致します。

●委託製粉を承ります。小ロット個からOEMまで。
●グルテンフリー工場（お米原料のみ取扱）
●湿式気流粉砕から乾式製粉まで対応
●安価な広域物流で機動的に対応できます。


